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zzetti 7.0 Grappa di

Tresterbrand aus ltalien

Erzeuger und Abfiiller: Mazzetti d'Altavilla - Viale Unita D'ltalia 2 - 15041 Altavilla Monferrato (AL) -
Italia - +39 0142 926147

Sensorische Charakteristik: Die 7.0 Grappa pradsentiert sich mit einem
intensiven, vielschichtigen Bouquet aus floralen und wiirzigen Noten, gepragt
von der typischen Veilchennote der Ruché-Traube und einem Hauch Rose.
Am Gaumen zeigt sie sich kraftvoll und harmonisch, mit weicher Textur und
bemerkenswerter aromatischer Persistenz. Dezente Nuancen von Nougat und
Karamell verleihen Warme und SiiRe. Das Mundgefiihl ist samtig und
ausgewogen, der lange, elegante Abgang von feiner Holznote aus der
Barrique-Lagerung begleitet.

Alkoholgehalt: 43,0 % Vol.

Servierempfehlung: Als Digestif, zu Kise, Schokolade, Nlssen
RAPPéADIRUCHE : Trockenfrichten und zum Genuss einer Zigarre.

Empfohlene Serviertemperatur: Zwischen 15 und 18°C.

Allergene: Enthalt Sulfite.

Impressum:
Cantina24 — Weinhandel
Pideritplatz 2
32825 Blomberg
Tel.: 05235 97473

Jugendschutz: Diesen Artikel liefern wir nur an volljahrige, unbeschrankt geschaftsfahige natiirliche Personen und behalten uns vor, entsprechende Altersnachweise zu verlangen. Die fiir die Bestellung
erforderlichen Daten wie Name, Anschrift usw. sind vollstdndig und wahrheitsgemaR anzugeben.



