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Rotwein aus Italien 

 

Erzeuger und Abfüller: Azienda Agricola Pacenti Franco - Loc. Canalicchio di 
Sopra, 6 - 53024 Montalcino (SI) - Italia - +39 0577 849277 

Qualitätsbezeichnung: Denominazione di Origine Controllata (DOC) 

Rebsorte: 100% Sangiovese grosso. 

Sensorische Charakteristik: Elegantes und blumiges Bukett, gefolgt von leichten 
Würzenoten; sehr gute Struktur, angenehm, schöne Balance und Harmonie. 

Farbe: Intensives Rubinrot. 

Alkoholgehalt: 14,0 % Vol. 

Restzucker: 5,2 g/l 

Säuregehalt: 0,5 g/l 

Verschlussart: Naturkork 

Servierempfehlung: Der Rosso di Montalcino entfaltet vielseitige Aromen und 
passt ideal zu klassisch italienischen Gerichten wie Pasta, Risotto, Lasagne und 

Pizza. Seine Struktur harmoniert besonders gut mit gegrilltem Fleisch, Braten und 
geschmortem Fleisch, während gereifter Parmesan oder Pecorino die Aromen 

ergänzen. Franco Pacentis Rosso di Montalcino eignet sich auch hervorragend zu 
Geflügelgerichten mit kräftigen Saucen. 

Empfohlene Serviertemperatur: Zwischen 16 und 18°C. 

Allergene: Enthält Sulfite 
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