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ROTWEIN AUS ITALIEN 
 

Produzent und Abfüller: Villa Raiano - Loc. Cerreto - Via Bosco Satrano, 1 - 83020 San Michele di Serino (AV) - 

Italia - +39 0825 595663 

Qualitätsbezeichnung: Denominazione di Origine Controllata e Garantita (DOCG) 

Rebsorte: 100% Aglianico. 

Sensorische Charakteristik: Der Wein zeigt ein vielschichtiges Bouquet aus dunklen 

Früchten wie Maulbeere und Brombeere, ergänzt durch feine Noten von Kakao, Tabak, 

Lakritz und einem Hauch Menthol. Vanille, Kokos und Sandelholz aus zwölf Monaten 

französischer Eichenreifung verleihen zusätzliche Tiefe. Am Gaumen präsentiert er sich 

vollmundig und harmonisch mit seidiger Textur, gut eingebundener Säure und feinen 

Tanninen. Balsamische Würze und ein langes, elegantes Finale mit mineralischer Frische 

runden das Geschmackserlebnis ab. 

Farbe: Intensives Rubinrot. 

Alkoholgehalt: 14,0 % Vol. 

Restzucker: 0,5 g/l 

Säuregehalt: 6,1 g/l 

Verschlussart: Naturkork. 

Servierempfehlung: Passt ideal zu geschmortem Wild, klassischen Fleischgerichten, 

Trüffel, Pilzrisotto und gereiftem Hartkäse. Auch vegetarische Speisen wie 

Auberginenauflauf oder gegrillte Steinpilze harmonieren mit seiner Tiefe. Perfekt für 

herbstliche Menüs, ruhige Abende oder Terroir-Verkostungen. 

Empfohlene Serviertemperatur: Zwischen 16 und 18°C. Bitte 1–2 Stunden vor dem 

Verzehr dekantieren. 

Allergene: Enthält Sulfite. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 


