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Rotwein aus Italien

Erzeuger und Abfiiller: Vinchio Vaglio - Regione San Pancrazio 1 - 14040 Vinchio
(AT) - Italia - +39 0141 950903

Qualitatsbezeichnung: Denominazione di Origine Controllata e Garantita (DOCG)
Rebsorte: 100% Nebbiolo.

Sensorische Charakteristik: Der Duft dieses Barolo ist intensiv, auBerordentlich
komplex und hat offensichtliche Noten von Veilchen, Teer und Vanille. Im
Geschmack ist er breit, warm, fast zartlich und anhaltend. Insgesamt ein Wein von
groBer Tiefe. Wie alle groBen Weine, verkorpert auch dieser Barolo die Kultur, die
Tradition und die harte Arbeit der Gegend, aus der er stammt. Am Barolo erkennt
man leicht die Eigenschaften des Produzenten.

Farbe: Granatrot mit orangenen Reflexen.
Alkoholgehalt: 14,0 % Vol.
Verschlussart: Naturkork.

Servierempfehlung: I[dealer Begleiter zu rotem Fleisch, Braten, geschmortem
Fleisch, Wild, Truffelgerichten, Hartkdsesorten und Kase im Allgemeinen.
Fantastischer Kontemplationswein.

Empfohlene Serviertemperatur: Zwischen 18 und 20°C.

Allergene: Enthalt Sulfite.
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