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Rotwein aus Italien 

 

Erzeuger und Abfüller: Sagrivit S.R.L. – Az. Agr. Rocca Bernarda - Località Rocca 
Bernarda, 27 - 33040 Premariacco (Udine) - Italia - +39 0432 716914 

Qualitätsbezeichnung: Denominazione di Origine Controllata (DOC) 

Rebsorte: 100% Refosco dal Peduncolo Rosso. 

Sensorische Charakteristik: Dieser außergewöhnliche Rotwein verströmt ein 
intensives und komplexes Bukett mit Noten, die an Brombeeren und Waldbeeren 

erinnern. Am Gaumen ist dieser Refosco ausgeprägt trocken, einhüllend und 
samtig. Die Tannine halten sich im Hintergrund und werden von einer angenehmen 

Säure begleitet. Das Finale ist anhaltend mit einem leicht bitteren 
Nachgeschmack. 

Farbe: Kräftiges Rubinrot mit violetten Reflexen. 

Alkoholgehalt: 13,0 % Vol. 

Restzucker: 4,1 g/l 

Säuregehalt: 4,55 g/l 

Verschlussart: Naturkork 

Servierempfehlung: Ideal zu gegrilltem Fleisch (Rind, Lamm, Wild), Wildgerichten, 
Pasta mit kräftigen Fleischsaucen und gereiften Hartkäsesorten. Vorzüglich auch 

zu gegrilltem Gemüse. Für Dessertliebhaber ist dunkle Schokolade eine 
interessante Option. 

Empfohlene Serviertemperatur: Zwischen 18 und 19°C. 

Allergene: Enthält Sulfite 
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