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ANTICAIA Salice Salentino Riserva DOP 2018 

 
Rotwein aus Italien 

 

Erzeuger und Abfüller: Cantina San Donaci - Via Mesagne 62 - 72025 San Donaci (Brindisi) - Italia - +39 0831 
681005 

Qualitätsbezeichnung: Denominazione di Origine Protetta (DOP) 

Rebsorten: 90% Negroamaro und 10% Malvasia. 

Sensorische Charakteristik: Sein Bukett ist klar, ausgeprägt und voll, mit Noten von reifen 
roten Früchten und Pfeffer. Dieser ausgezeichnete Wein zeichnet sich durch einen intensiv 

trockenen Geschmack aus, der mit Geschmacksnoten nach Kaffee und Tabak abgeht. 
Wundervoll eingebaute Tannine. Insgesamt bringt er einen großen Körper und eine klare 

Struktur mit. Zusätzlich besitzt er sich durch seinen Barrique-Ausbau (mindestens 2 Jahre 
im Eichenfass gelagert) einen angenehmen Holzton. 

Farbe: Intensives Rubinrot, welches durch orangene Reflexe angereichert wird. 

Alkoholgehalt: 14,0 % Vol. 

Restzucker: 6,3 g/l 

Säuregehalt: 6,5 g/l 

Verschlussart: Naturkorken 

Servierempfehlung: Passt gut zu gegrilltem Fleisch, insbesondere zu Rind- oder 
Lammkoteletts, zu Gerichten mit Tomatensoßen und verschiedenen Hartkäsesorten. 
Hervorragender Begleiter von Braten oder Schmorgerichten, mediterraner Küche und 

würzigen Gerichten. Der Anticaia kann dann, zusammen mit einem älteren Hartkäse, den 
perfekten Abschluss eines Mahls bieten. 

Empfohlene Serviertemperatur: Zwischen 18 und 20°C. Ungefähr 1 Stunde vor Verzehr atmen lassen. 

Allergene: Enthält Sulfite 
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