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Vernaccia di San Gimignano DOCG 2021

WeiBwein aus ltalien

Erzeuger und Abfiiller: Abbazia Monte Oliveto - Localita Monte Oliveto, 15 - 53037
S. Gimignano (SI) - ltalia - +39 0577 907 136

Qualitatsbezeichnung: Denominazione di Origine Controllata e Garantita (DOCG)

Rebsorte: 100% Vernaccia di San Gimignano.

Sensorische Charakteristik: In der Nase fein, penetrant, fruchtig mit leichten

Noten von grunem Apfel. Trocken. Ausgewogener Geschmack, elegant mit einem
milden mandeligen Abgang.

Farbe: Helles Strohgelb mit griinlichen Reflexen.
Alkoholgehalt: 13,0 % Vol.

Restzucker: 2,0 g/l

Sauregehalt: 5,5 g/l

Verschlussart: Naturkork.

Servierempfehlung: Harmoniert perfekt mit Antipasti. Ideal zu Meeresfriichten und
Nudelgerichten mit leichten Saucen. Vorzuglich zu Geflugelgerichten und

vegetarischen Gerichten. Etwas gewagt, aber dennoch ein ansprechender Aperitif.
Empfohlene Serviertemperatur: Zwischen 10 und 12°C.

Allergene: Enthalt Sulfite
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