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Casalforte Amarone della Valpolicella 

 
Rotwein aus Italien 

Erzeuger und Abfüller: Cantine Riondo - Via Cappuccini 6 - Monteforte d'Alpone (VR) - Italia - +39 
045 6104346 

Qualitätsbezeichnung: Denominazione di Origine Controllata e Garantita (DOCG) 

Rebsorten: Corvina, Rondinella, Corvinone und Molinara. 

Sensorische Charakteristik: Der Casalforte Amarone della Valpolicella ist ein 
vollmundiger Rotwein. Die lange, langsame Gärung verleiht diesem Wein ein 

komplexes Bouquet aus Zimt, Kirschmarmelade und Walnuss sowie einen Gaumen 
aus reifen schwarzen Kirschfrüchten mit Noten von Vanille und Kaffee im Abgang. 

Langes Finale. 

Farbe: Tiefes Granatrot. 

Alkoholgehalt: 15,0 % Vol. 

Restzucker: 7,0 g/l 

Säuregehalt: 5,6 g/l 

Verschlussart: Naturkork. 

Servierempfehlung: Hervorragender Begleiter zu würzigen Gerichten wie Pasta mit 
Fleischsaucen gut gewürzte Eintöpfe und Aufläufe. Harmonisch zu Gerichten mit 

rotem Fleisch und intensiven Käsesorten. Köstlich zu dunkler Schokolade. 
Phänomenaler Kontemplationswein. 

Empfohlene Serviertemperatur: Zwischen 18 und 20°C. 

Allergene: Enthält Sulfite. 
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