Canting*

Casalforte Amarone della
Valpolicella DOCG 2019

=

ROTWEIN AUS ITALIEN

Produzent und Abfiiller: Cantine Riondo - Via Cappuccini 6 - Monteforte d'Alpone (VR) - Italia - +39 045
6104346

Qualitdtsbezeichnung: Denominazione di Origine Controllata e Garantita (DOCG)
Rebsorten: Corvina, Rondinella, Corvinone und Molinara.

Sensorische Charakteristik: Dieser Wein liberzeugt mit einem fruchtbetonten, komplexen
Bukett aus reifen Kirschen, Trockenfriichten, Zimt und dunkler Schokolade. Am Gaumen
zeigt er sich kraftvoll und dicht mit samtiger Textur und prasenten, leicht ruppigen Tanninen.
Das trockene, fruchtarme Finale rundet den charaktervollen, dennoch harmonischen
Gesamteindruck ab.

Farbe: Tiefes Rubinrot.
Alkoholgehalt: 15,0 % Vol.
Restzucker: 7,0 g/l

Séduregehalt: 5,6 g/I

ih
Casatforte
AMARONE Verschlussart: Naturkork.

1, DELLA VALPOLICELLA

Servierempfehlung: Vielseitiger Begleiter zu Vorspeisen, Gefliigel, Pilzen, mildem Kase und
fettreichem Fisch — seine elegante Struktur harmoniert mit feinen wie wiirzigen Aromen.

Empfohlene Serviertemperatur: Zwischen 18 und 20°C.

Scantina?4.de

Allergene: Enthilt Sulfite.

Impressum:
Cantina24 — Weinhandel
Pideritplatz 2
32825 Blomberg
Tel.: 05235 97473

Jugendschutz: Diesen Artikel liefern wir nur an volljahrige, unbeschrankt geschaftsfahige natiirliche Personen und behalten uns vor, entsprechende Altersnachweise zu verlangen. Die fiir die Bestellung
erforderlichen Daten wie Name, Anschrift usw. sind vollstdndig und wahrheitsgemaR anzugeben.



