
 

Jugendschutz: Diesen Artikel liefern wir nur an volljährige, unbeschränkt geschäftsfähige natürliche Personen und behalten uns vor, entsprechende Altersnachweise zu verlangen. Die für die Bestellung 

erforderlichen Daten wie Name, Anschrift usw. sind vollständig und wahrheitsgemäß anzugeben. 

 

 

 

WEISSWEIN AUS ITALIEN 

 

 

Produzent und Abfüller: Cantina Bertagna - Strada Madonna della Porta 14 - 46040 Cavriana (MN) - Italia - +39 0376 

82211 

Qualitätsbezeichnung: Denominazione di Origine Controllata (DOC) 

Rebsorte: 100% Turbiana (Trebbiano di Lugana). 

Sensorische Charakteristik: Ein ausgewogener, eleganter Wein mit intensivem Bukett von 

Aprikose, Honigmelone und weißem Pfirsich, belebt durch frische Zitrusnoten. Am Gaumen 

trocken, mineralisch und schlank, zugleich mit gutem Körper. Feine florale Nuancen, dezente 

Kräuterwürze und eine salzige Note der Turbiana-Traube verleihen Tiefe. Die frische Säure sorgt 

für Harmonie, während der lange Nachhall von reifen Steinfrüchten und mediterranen Kräutern 

geprägt ist. 

Farbe: Strohgelb mit aufhellenden Reflexen. 

Alkoholgehalt: 13,0 % Vol. 

Restzucker: 4,0 g/l 

Säuregehalt: 6,3 g/l 

Verschlussart: Naturkork. 

Servierempfehlung: Harmonisch zeigt er sich zu Fischgerichten wie gegrilltem Wolfsbarsch, 

Forelle oder Zander sowie zu Meeresfrüchten wie Garnelen, Jakobsmuscheln oder Tintenfisch. 

Auch Risotto mit Gemüse, Zitrusnoten oder Meeresfrüchten profitiert von seiner Frische und 

Struktur. Frische Pasta mit Kräutern, Zitronenöl oder mildem Käse sowie Antipasti mit 

mediterranem Gemüse, Oliven und hellen Terrinen ergänzen sich ebenfalls ideal mit seinem Profil. 

Dank seines frischen, mineralischen Charakters und der feinen Salzigkeit eignet sich der Wein 

zudem hervorragend als Aperitif oder zu leichten Sommergerichten. 

Empfohlene Serviertemperatur: Zwischen 10 und 12°C. 

Allergene: Enthält Sulfite. 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Impressum: 

Cantina24 – Weinhandel 

Pideritplatz 2 

32825 Blomberg 

Tel.: 05235 97473 


