
 

Jugendschutz: Diesen Artikel liefern wir nur an volljährige, unbeschränkt geschäftsfähige natürliche Personen und behalten uns vor, entsprechende Altersnachweise zu verlangen. Die für die Bestellung 

erforderlichen Daten wie Name, Anschrift usw. sind vollständig und wahrheitsgemäß anzugeben. 

 
 

 

 

 

ROTWEIN AUS ITALIEN 
 

Produzent und Abfüller: Villa Raiano - Loc. Cerreto - Via Bosco Satrano, 1 - 83020 San Michele di Serino (AV) - 

Italia - +39 0825 595663 

Qualitätsbezeichnung: Indicazione Geografica Tipica (IGT) 

Rebsorte: 100% Aglianico. 

Sensorische Charakteristik: Ausdrucksstarke Nase mit reifer Kirsche, Pflaume, Maulbeere 

und Sauerkirsche, fein ergänzt durch Tabak, Kakao und schwarzen Pfeffer. Am Gaumen 

kraftvoll und strukturiert, getragen von eleganten Tanninen und harmonischer Säure. Die 

Verbindung von Frucht und Würze verleiht Tiefe und Charakter, der Abgang klingt mit 

dunkler Schokolade und feiner Röstaromatik nach. 

Farbe: Rubinrot mit violetten Reflexen. 

Alkoholgehalt: 13,5 % Vol. 

Restzucker: 2,0 g/l 

Säuregehalt: 5,4 g/l 

Verschlussart: Naturkorken. 

Servierempfehlung: Ideal zu geschmortem Rind, Lamm, Wild (z. B. Ossobuco, 

Kalbsbäckchen, Rehrücken), mediterraner Küche (Auberginen alla Parmigiana, Linsen mit 

Salsiccia, Wildschweinragout), gereiftem Hartkäse und vegetarischen Gerichten mit Pilzen 

oder Grillgemüse. Auch dunkle Schokolade passt hervorragend. 

Empfohlene Serviertemperatur: Zwischen 14 und 16°C. 

Allergene: Enthält Sulfite. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


