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ROTWEIN AUS ITALIEN 
 

 

Produzent und Abfüller: Fosso Corno - Via Fosso Corno - 64026 Roseto degli Abruzzi (TE) - Italia - +39 045 

6201154 

Rebsorten: 70% Montepulciano d’Abruzzo und 30% Merlot. 

Sensorische Charakteristik: Der Wein präsentiert ein vielschichtiges Bukett mit lebendigen 

Fruchtnoten von Granatapfel, Kirsche und Pflaume, verfeinert durch Anklänge von Tabak, 

Baumrinde und dezenter Eiche aus der Tonneaux‑Reifung. Am Gaumen zeigt er sich trocken, 

samtig und ausgewogen: feine Würze und gut eingebundene Tannine verleihen Harmonie und 

einen langen Abgang. Die kraftvolle Struktur des Montepulciano verbindet sich mit der 

geschmeidigen Eleganz des Merlot – ein „Super Abruzzo“ voller Balance und Charakter. 

Farbe: Intensives, dunkles Rubinrot. 

Alkoholgehalt: 13,5 % Vol. 

Restzucker: 6,0 g/l 

Säuregehalt: 4,65 g/l 

Verschlussart: Naturkork. 

Servierempfehlung: Hervorragend zu Pasta mit Fleischsaucen, zu gekochtem und gebratenem 

Fleisch, Braten sowie würzigem Käse. 

Empfohlene Serviertemperatur: Zwischen 17 und 18°C. 

Allergene: Enthält Sulfite. 

 

 
 
 
 
 

 

 

 


