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ROSÉWEIN AUS ITALIEN 
 

Erzeuger und Abfüller: Masseria Altemura - Contrada Palombara sp 69 - 72028 Torre Santa Susanna 
(Brindisi) - Italia - +39 0831 740485 

Qualitätsbezeichnung: Indicazione Geografica Tipica (IGT) 

Rebsorte: 100% Negroamaro 

Sensorische Charakteristik: Ein mediterran anmutendes Profil mit zarter 
Hagebuttenblüte, reifer Schwarzkirsche und feinen würzigen Akzenten von rosa 

Pfeffer, Ingwer und Kurkuma. Am Gaumen schlank und geschmeidig, getragen von 
lebendiger Frische, präziser Säure und einer feinen salzigen Mineralität. Die klare, 

knackige Frucht mündet in ein animierendes, mineralisch geprägtes Finale mit 
maritimer Eleganz. 

Farbe: Zartes Rosé mit leicht kupferfarbenen Reflexen. 

Alkoholgehalt: 12,0 % Vol. 

Verschlussart: Glasstopfen. 

Servierempfehlung: Seine frische Struktur und salzige Mineralität machen ihn zum 
idealen Begleiter für Meeresfrüchte, sommerliche Vorspeisen und leichte 

Pastagerichte. Auch milder Ziegenkäse sowie asiatisch inspirierte Küche mit Ingwer, 
Zitronengras und feiner Schärfe harmonieren hervorragend. Dank seiner Vielseitigkeit 

überzeugt er sowohl zu Speisen als auch als eleganter Aperitif. 

Empfohlene Serviertemperatur: Zwischen 10 und 12°C. 

Allergene: Enthält Sulfite 

 

 
 
 
 

 
 


