Cantind®

Tolloy Pinot Grigio Alto Adige DOC 2025

WEISSWEIN AUS ITALIEN

Produzent und Abfiiller: Mezzacorona/NOSIO SPA - Via del Teroldego 1/E - 38016 Mezzocorona (TN) - Italia -
+39 0461 616399

Qualitatsbezeichnung: Denominazione di Origine Controllata (DOC)

Rebsorte: 100% Pinot Grigio.

Sensorische Charakteristik: In der Nase entfaltet sich ein elegantes Bouquet aus griinem Apfel,
reifer Birne und saftigem Pfirsich, untermalt von feinen floralen Noten und einer dezenten
mineralischen Nuance. Am Gaumen prasentiert sich der Wein lebendig und spritzig, getragen von
einer frischen, gut eingebundenen Saure. Die fruchtigen Aromen setzen sich harmonisch fort und
werden von einer feinen, leicht salzigen Mineralitit ergdnzt. Der Abgang ist klar, trocken und von
mittlerer Lange - ideal fiir unbeschwerte Genussmomente.

Farbe: Strohgelb mit griinlichen Reflexen.
Alkoholgehalt: 13 % Vol.

Restzucker: 1,48 g/l

Séduregehalt: 5,75 g/l

Gesamtextrakt: 20,05 g/I
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pH-Wert: 3,38

Verschlussart: Korken.

Servierempfehlung: Harmoniert besonders gut mit Fisch-Carpaccio, Vitello Tonnato, mariniertem
Antipasti-Gemiise sowie gedampftem oder gegrilltem Fisch mit mediterranen Krautern.
Meeresfriichte, Geflligel in Zitronen-Thymian-Sauce, vegetarische Speisen wie Spargel-Risotto
oder Zucchini-Frittata und frische Salate mit Ziegenkase oder Niissen profitieren von seiner
frischen Sdure und klaren Fruchtigkeit.
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Empfohlene Serviertemperatur: Zwischen 10 und 12°C.

Allergene: Enthalt Sulfite.

Impressum:
Cantina24 — Weinhandel
Pideritplatz 2
32825 Blomberg
Tel.: 05235 97473

Jugendschutz: Diesen Artikel liefern wir nur an volljahrige, unbeschrankt geschaftsfahige natiirliche Personen und behalten uns vor, entsprechende Altersnachweise zu verlangen. Die fiir die Bestellung
erforderlichen Daten wie Name, Anschrift usw. sind vollstdndig und wahrheitsgemaR anzugeben.



